Datum: 29.06. - 03.07.2020
Fach: HUS

Klasse: 7 a/c

Hallo zusammen,

ich wiinsche euch eine schone letzte Schulwoche und jetzt schon erlebnisreiche
Sommerferien mit viel Sonne, Eis und SpaB

= Lernangebot fiir die letzte Schulwoche:
Aufgabe 1: Saisonkalender
a) Schau dir auf dem folgenden Link den Saisonkalender fiir Obst und Gemiise an:

https://www.bzfe.de/inhalt/saisonzeiten-bei-obst-und-gemuese-3130 html

b) Welche Obstsorten haben gerade Saison?
c) Wie kann man diese Obstsorten haltbar machen (mit Hilfe welcher Verarbeitung)?
Nenne Beispiele.

Aufgabe 2: Verfahren zur Haltbarmachung

a) Lies dir die Informationen auf folgendem Link durch:
https://www.bzfe.de/inhalt/haltbarmachen-von-lebensmitteln-1345.html
b) Nenne zu jedem der Haltbarmachungsverfahren aus der Grafik ein Beispiel.

Haltbarmachungsverfahren im Haushalt

chemisch physikalisch biologisch
» Zuckern » Warmezufuhr » Milchsaure-
» Salzen - Einkochen garung
» Pokeln » Warmeentzug » alkoholische

siich - Kihlen Garung
" R?uc 2 - Gefrieren
> Sduem » Wasserentzug
» Einlegen in - Trocknen

Alkohol

Ich schicke euch liebe GriiBe, eure Frau Krebs
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